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Christmas Fruit / Fruta de Navidad

Conservation: Room Temp. / Ambiente

Expiration: 
Preservatives: 

12 to 24 Months / Meses
Y-N *Y=Yes, N=No

Season: All year round / Todo el año

Availability: In stock / En stock

Food safety: 

Allergens (SO2): 
Diabetics:

Alcohol: 
Vegetarian/ Vegan: 

Celiac:

Y *Y=Yes, N=No.
A-E *A=Sugar, E=Sweetener, H=Water.
N *Y=Yes, N=No.
All *Except dye E-120
All

Dye: O *A=Artificial, N=Natural, O=Without

Certificates: 

Since 1940

Presentations Presentaciones

*E=Whole/Entero, M=Halfs/Mitades, C=Cubes/Cubitos, Q=Quarter/Cuartos, D=Discs/Discos, P=Portions/Porciones, T=Strips/Tiras, X=Piece/Trozos, F=Slices/Filetes

Different sizes 
Diferentes calibres

Different brix 
Diferentes brix

Pitted or unpitted 
Con o sin hueso

With or without stems 
Con o sin tallo

Mixed 
Mezclas

Cuts 
Cortes

N *Y=Yes, N=No. 72 - - - M-D-T *Code below

Primary  
packaging

Secondary  
packaging

Base packs 
per pallet

Height packs 
per pallet

Packs per 
pallet

Pallet measures Pallet weight

DRAINED
Bucket 4 kg Carton 2 x 4 kg 10 Cartons 10 Cartons 100 Cartons 120 x 100 x 215 cm  800 kg 

Carton 10 kg - 8 Cartons 10 Cartons 80 Cartons 120 x 80 x 165 cm  880 kg 

Carton 5 kg Carton 4 x 5 kg 6 Cartons 8 Cartons 48 Cartons 120 x 80 x 220 cm  980 kg 

Packaging options 
Opciones de envasado

Plastic 
Plástico 

Cardboard + Bag 
Cartón + Bolsa

Tin 
Hojalata

Glass 
Vidrio

CANDIED FRUITS /  FRUTA CONFITADA

The candied fruit for Christmas has deserved a place 
of honor in every home during the cosiest holidays 

of the year. It is part of the traditional regional pastries 
(Roscón de Reyes in Spain, Gâteau des Rois in France, 
Bolo do Reis in Portugal or Panettone in Italy) that 
become the perfect dessert or snack in Christmas time.

La fruta confitada para Navidad se ha ganado un lugar 
de honor en todos los hogares durante las fiestas 

más entrañables. La mayor parte de las veces goza 
de protagonismo como parte de todo un clásico de la 
repostería tradicional, el roscón de Reyes en España 
(Gâteau des Rois en Francia, Bolo do Reis en Portugal o 
también del Panettone en Italia).

Flavour / Aroma:
Dextrose / Dextrosa: 

Bake-proof (B), Injectable (I), Spreadable (S) 
Horneable (B), Inyectable (I), Extensible (S): 

Screened (P),  Shredded (T) 
Tamizada (P), Triturada (T):

Specialties: *W=With, O=Without Colours: *A=Artificial, Z= Azoic, N=Natural

O
O 
 
B  
 
-

Yellow E100 + Blue E131:
Yellow E100 + Blue E133: 

Yellow E161b + Blue E131: 

N+A
N+Z 
N+A

Varieties Variedades
Cherry Cereza M *Code below | Pumpkin Calabaza T | Orange Naranja D | Orange peel Piel naranja T

Other colours availabe upon request 
Otros colorantes disponibles bajo demanda

*Depending on fruits /  Según frutas

Red E129: 
Red E120: 

Red Vegetable 
Extracts: 

Z 
N 
 

N


